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BERBA U OBITELJSKOM VINOGRADU MIHALJEVIH U KUTJEVU: OVOGODIŠNJI UROD POKAZAO JE VISOKU KVALITETU GRO�ÐA, ŠTO JE JOŠ JEDAN ARGUMENT DA GRAŠEVINA NAPOKON BUDE PRIZNATA KAO AUTOHTONA SORTA

BERAÈI BR�I OD ÈVORAKA, GRAŠEVINE K'O U PRIÈI,
BIT ÆE VINA I ZA DOMAÆINE, ZA GOSTE I ZA IZVOZ

Branko Mihalj, iako po struci stomatolog,
poštujuæi obiteljsku tradiciju, roditeljski je
vinograd u kutjevaèkom gorju utrostruèio i
posvetio se proizvodnji graševine.
Zanesenost vinogradom prenio je i na
obitelj i prijatelje, a kad je vrijeme berbe,
kao nedavno graševine, vinograd Mihaljevih
pun je i ljudi i rada i pjesme...

Roberta SORIÆ

Ima neka “tajna veza” izmeðu
vinogradarske i obiteljske tra-
dicije. Posebice u krajevima

gdje se uzgoj vinove loze i pre-
rada gro�ða prenosi s koljena na
koljeno, premda to nije nimalo
lak i rutinski posao. Jednom tak-
vom “isprepletanju” tradicija, od-
nosno obiteljske i vinove loze,
svjedoèili smo tijekom berbe u
vinogradu Mihaljevih u Kutjevu.
Dakle, krenimo redom, prvo s
upoznavanjem ovih vrijednih
Kutjevèana. Branko Mihalj naj -
mlaði je od petero djece koji su s
roditeljima Matijom i Ivanom do -
šli iz Hercegovine u Kutjevo. Uz
kuæu su kupili i stari vinograd,
iskrèili ga i zasadili novu lozu.
Iako prema vlastitim rijeèima,
Branko kao dijete nije volio raditi
u vinogradu, danas je situacija
posve drukèija. Roditeljski je vi-
nograd s nekadašnjih 1,5 pro-
širio na 5 hektara, a usto je i èlan
Udruge Kutjevaèki vinari koja
nastoji promovirati graševinu
kao autohtonu sortu. Ljubav pre-
ma vinogradu je kao i sam vi-
nograd - ne daje plodove od-
mah, prve godine, veæ se treba
dosta namuèiti dok ne sazri gro�-
ðe za prvu berbu. Uglavnom,
ljubav prema vinogradarstvu i vi-
narstvu, i u Brankovom sluèaju
duga je i trajna, èvrsta poput
loze, obavila ga i više ga ne
pušta. Branko kao svoje uzore,
kad su vinograd i vinogradarstvo
u pitanju, uvijek istièe oca Ivana,
ali i Ivana Jambroviæa, koji su na
njega prenijeli svoje znanje i is-
kustvo te utjecali na njegovo
opredjeljenje da se ozbiljnije po-
sveti slatkim bobicama podatne
kutjevaèke loze, ali i zemlje na
kojoj ona, loza, raste.

JURIŠ NA VINOGRAD

Vinograd Branka Mihalja èini 80
posto graševina, a ostali sor-
timent èini cabernet sauvignon
te carbenet frank, muškat ru�a,
traminac, rajnski rizling i por-
tugizac. Kad berba poène, u
Brankov se vinograd doslovce
sa svih strana svijeta slijevaju
brojni prijatelji, roðaci i znanci.
Jato èvoraka što je kru�ilo povrh
vinograda brzo je odustalo jer je
uvidjelo da s ovakvim jatom be-
raèa nemaju šanse.
Poèetak berbe ima svoj uobi-
èajeni, tradicionalni neberaèki

uvod. Prije ulaska u vinograd,
svi sudionici berbe prvo su, na-
ravno, omrsili brke obilnim gur-
manskim doruèkom na kojem
nije nedostajalo kvalitetnog liè-
kog sira, šampionskog kulena
Vasclava Hruške, domaæeg
kruha iz krušne peæi..., ali je
nedostajalo mjesta na širokom
masivnom stolu na terasi kada
su se poslagale sve delicije. Sve
je pod kontrolom dr�ala Bran-
kova supruga Beta koja je vo-
dila raèuna da beraèi ne odu
gladni u berbu, ali i organizirala
rad u kuhinji.

BOGAT I SLADAK UROD

Berba kod Mihaljevih traje ne-
koliko tjedana, što zbog velike
površine vinograda što zbog
sortimenta, ali prije zbog go-
stoljubivosti domaæina èijoj je
ljubaznosti teško odoljeti. A kad
se krene u akciju, onda brojni
prijatelji obitelji Mihalj “obrste”
vinograd prije nego što jato èvo-
raka i primijeti gro�ðe. Eto, prva
je berba, i to portugizca, odr-
�ana još 19. rujna, jer je ove
godine zbog specifiènih vre-
menskih uvjeta i vegetacija ra-
nija te je gro�ðe prije dospjelo za
berbu. No, Branko Mihalj strogo
vodi raèuna da se pobere samo
ona kolièina gro�ða koja se taj
dan mo�e i preraditi. Ubrano
gro�ðe od trsa do preše ne pri-
jeðe 200 metara tako da svje�e
dospijeva u preradu. Na taj na-
èin saèuvaju se sve kvalitete po-
jedinog sortimenta što se, kas-
nije, i osjeti u dobivenom vinu.
Pri berbi graševine prvo oèitanje
samotoka pokazalo je vrijedno-
st 110 exela, što je, prema ta-
blicama, 25,5 posto šeæera, a to,
pak, znaèi da je oèekivani al-
kohol 15,1. Branko pojašnjava
kako je graševina sorta koja se
uzgajala samo na podruèju ne-
kadašnje Austro-Ugarske, a sre-
dišnji joj je prostor svojedobno
upravo bilo Kutjevo, koji sa svo-
jim obroncima i klimom pred-
stavlja idealni areal za ovu sortu
gro�ða. Inaèe, Udruga Kutje-
vaèki vinari pokušava dokazati
da je graševina autohtona sorta
ovog kraja. Dobiju li to priznanje,
tada bi markicom mogli svje-
doèiti da je vino podrijetlom iz
kutjevaèkog vinogorja, što je
posebno va�no prilikom plas-
mana na tr�ište, ukljuèujuæi i ino-
zemno. Valja podsjetiti kako je
za graševinu karakteristièno, iz-
meðu ostalog, i to da rodi samo
dva kilograma gro�ða po trsu u
širokom uzgoju, što je sedam
tona po hektaru, pojašnjava
Mihalj. Dodaje i da su svi èlanovi

Udruge prihvatili svjetske stan-
darde kvalitete vina, koji su stro-
�i od zahtjeva Hrvatskog zavoda
za vinarstvo, a radi poboljšanja
kvalitete vina, èemu æe prido-
nijeti i poveæanje standarda u
podrumu. Zbog ogranièene,
male kolièine vina koju mo�e
proizvesti kutjevaèko vinogorje,
Mihalj buduænost kutjevaèke
graševine vidi upravo u toj es-
kluzivnosti te istièe kako 70 po-
sto vina treba prodati “uz prièu”
u sklopu ponude seoskog tu-
rizma.
Još nešto vezano uz Branka
Mihalja. Osim što je ugledni vi-
nogradar, Branko je zapravo
mr.sc. stomatologije i predavaè

na Medicinskom fakultetu u Osi-
jeku, na katedri maksilofacijalne
kirurgije. Takoðer je i proèelnik
Dru�be “Braæa hrvatskog zma-
ja” za Po�eško-slavonsku �upa-
niju, èlan lovaèkog društva i još
mnogo toga, ali kroz sve te ob-
veze i svoj posao, provlaèi se
njegova ljubav prema korijeni-
ma, odnosno prema vinogradi-
ma, lozi, vinu...

NJEMAÈKE POHVALE

Tijekom ovogodišnje berbe, vi-
nograd Mihaljevih obišli su i èla-
novi GTZ-a, njemaèkog društva
za tehnièku pomoæ. Pri tom je
Volker Emmerich, struènjak za
vinogradarstvo i enologiju, izre-
kao samo pohvalne rijeèi za vino
koje smatra doista iznadpros-
jeèno kvalitetnim, dok je podru-

marstvo i nasade vinograda oci-
jenio vrlo modernim. Buduæi da
je veæ nekoliko puta posjetio
kutjevaèko vinogorje, ali i Ilok,
koji su pilot-regije za njihov pro-
jekt, Emmerich smatra da nema
ni kvalitativnih ni struènih za-
ostataka hrvatskih vinogradara
za vinogradarskim regijama Eu-
rope.
I dok se Emmerich nakon ove
struène i nepristrane ocjene
uputio prema Iloku, beraèi su
pobrali sve što je toga dana bilo
predviðeno pa su se uputili na
zaslu�eni objed. Molitvu zahval-
nosti vodio je fra Anto, nakon
èega je beraèima i gostima po-
slu�en bogati ruèak koji je po-
èeo gulašem od divljaèi, a za-
vršio domaæom orehnjaèom i
makovnjaèom. Ruèak je ujedno
bio i kraj berbe za taj dan jer
preša, iako najsuvremeniji mo-

del, ima manji kapacitet od broj-
nih prijatelja obitelji Mihaljek te
æe se berba nastaviti tek kada se
pobrano gro�ðe ispreša. No, da
kraj berbe ne znaèi i kraj dru-
�enja pobrinuo se Branko koji je
na svoje imanje pozvao i kut-
jevaèke sviraèe... Pjesma i dru-
�enje protegli su se do kasnih
veèernjih sati. Svi su bili umorni
od posla, ali zadovoljni i sretni
što je, eto, dan završio. A ono
jato èvoraka s poèetka prièe? E,
za njih ni bobica, a i kako bi, uz
ovako dobro organiziranu i po-
sjeæenu berbe. Šansu da se
“omrse” vjerojatno æe potra�iti
na nekom drugom obronku, u
drugom vinogradu...

Majka, baka i prabaka Matija Mihalj

Svi poslovi oko berbe gro�ða i vinograda odvijaju se pod budnim
okom Brankove majke Matije Mihalj. Iako danas ima res-
pektabilne 93 godine, ova vitalna �ena i dalje redovito pohodi
berbe gro�ða. Inaèe, Matija je sa suprugom i petero djece 1953.
godine došla u Kutjevo iz Rakitnog, opæine Posušje u Her-
cegovini, kako bi djeci omoguæili školovanje. “Prodali smo svu
zemlju koju smo imali u Hercegovini i doselili se u Kutjevo. Tu
smo kupili kuæu i tablu s 12 redi vinograda”, prisjeæa se baka
Matija. Veæ nakon dvije godine proširili su vinograd sa 16 novih
redova, pa onda na ukupno 53 reda. “Veæ deset godina sam
udovica, ali se ne osjeæam ni sama ni osamljeno. Brojna smo
obitelj, mojih petero djece i njihova djeca redovito me obilaze,
meðusobno se posjeæujemo i poštujemo, a berba je još jedna
prilika da se svi okupimo”, zadovoljno æe vitalna starica. Tako su
se i u ovogodišnjoj berbi okupila sva njena djeca: kæeri Ru�ica,
Mila i Anða te sinovi Mirko i Branko, koji su svojoj majci Mariji
podarili sveukupno jedanaestero unuèadi i jednog praunuka
Josipa, veæ studenta na prvoj godini prava...

Beraèi iz bosanske Posavine

U berbu gro�ða stiglo je i 14 beraèa iz bosanske Posavine pod
“vodstvom” fra Ante Tomasa, bosanskog franjevca iz Potoèana u
opæini Od�ak. Fra Ante je prije slu�bovao u �eravcu, opæina
Bosanski Brod i Derventa, pa je dio beraèa, i to šest, stiglo iz
�eravca, a osmorica iz Potoèana. Fra Anto sa svojim �upljanima
beraèima veæ treæu godinu dolazi u berbu gro�ða u vinograd
Mihaljevih, ali poznanstvo, koje je preraslo u prijateljstvo, s
Brankom Mihaljem traje još od 1995. godine, kada su se Hrvati
vraæali u svoje opustošene domove u bosansku Posavinu, a
Branko im je nesebièno pru�io pomoæ. Tada stvorena prija-
teljstva i poznanstva još uvijek traju. Tako Anto Miloš i Stipo
Tomas iz Zavièajnog kluba �eravac veæ osam godina njeguju
suradnju sa �upom sv. Franje Asiškog iz Kutjeva. Ta se suradnja
oèituje na gospodarskom i kulturnom planu. Krajnji je cilj
ovakvih okupljanja povezivanje Hrvata s obje obale Save, po-
jašnjava fra Anto i dodaje kako on Slavonsku i bosansku Po-
savinu smatra jednom prirodnom regijom gdje obale Save ne
razdvajaju nego povezuju ljude. No, vezu s berbom, osim u
prijateljstvu, treba tra�iti i u podatku da se u �upi �eravac nalazi
i selo Vinska. Upuæenijima je znano da se na podruèju fra-
njevaèkog samostana Plehan prije Drugog svjetskog rata proiz-
vodilo vino Plehanac. Dolaskom socijalizma i velikim porezima
na èokot vinogradi su u Posavini nestali, objašnjava fra Anto.
Meðutim, stari je vinograd teško iskrèiti jer uvijek negdje ostane
zaboravljeni trs iz kojeg ponovo nikne loza. Tome svjedoèi i
mladi Ivan Radoš Pape, koji donedavno nije imao nikakve veze s
vinogradima, ali je zatomljena ljubav ponovo probuðena po-
vratkom u zavièaj. Pape je s prijateljima iz Potoèana prvi put u
ovako organiziranoj berbi. Iako su Potoèani nekad imali 150.000
èokota, od njih je ostalo samo sjeæanje. No, mladi su odluèni u
namjeri da ih ponovno zasade i obnove posavska vinogorja...

ÈVORCI BEZ ŠANSE:
U svakoj berbi pa i kod Mihaljevih
va�na je brzina, što više pobrati i
spremiti u “kace”...

VRIJEDNI GOSTI:
Anto Miloš i Stipo Tomaš, iz
zavièajnog kluba �eravac, u berbi su
kod Mihaljevih veæ treæu godinu...

K'O U VOJSCI:
Dok su se beraèi znojili u vinogradu,
Ranko Bek, majstor “kazana”,
skuhao im je gulaš od divljaèi...

NIŠTA BEZ PJESME:
Sunce je još sjalo kad je berba
završena, pa je na red došlo iæe i
piæe, da se snaga vrati...

DOMAÆE JE DOMAÆE:
Elizabeta-Beta Mihalj, domaæica
berbe, gostima je ponudila svoj
specijalitet - kruh s ribanim
krumpirom...
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Branko Mihalj bio je zadovoljan
rezultatima prvog samotoka -
25,5 posto šeæera znaèi 15,1
posto alkohola...


